Zatka na lahvi od oleje ma skrytou funkci, o které 99 %
Cechili nema ani tuseni. Jeji vyuziti je izasné
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Kolikrat jste uz pfi vareni zapasil s lahvi oleje, snazili se dostat jen par
kapek, a nakonec vam z lahve vytryskla cela feka? Neni to jen o
Sikovnosti rukou, ale také o znalosti malého kuchynskeého tajemstuvi,
které mame pfimo pred nosem- a mnozi z nas o ném nemaji ani
tuseni.

Zapomente na neporadek

Mate novou lahev oleje a ted ta véCna otazka — jak nalit olej bez
zbytecného rozliti? Vétsina z nas automaticky odstrani zatku s
plastovym krouzkem a odhodi ho. Ale co kdybychom vam fekli, ze
praveé jste vyhodili kus, ktery muze vée zménit?

Tento plastovy krouzek je totiz klicem k preciznimu davkovani oleje.
Staci jej opét umistit na lahev, ale tentokrat obracené. A najednou se z
néj stane prakticka mala “nalevka”, ktera vam umozni nalévat olej
pfesné a bez neporadku. Takze pfisté, nez tento maly plastovy poklad
zamifi do koSe, vyuzijte jeho skryty potencial a uvidite, jak snadno se
bude olej nalévat.

Zkuste to a uvidite rozdil

Nechte se prekvapit, jak jednoduché a efektivnhi mize byt davkovani
oleje s touto skrytou funkci zatky. Pristé, kdyz budete vafit, vyzkousejte
tento tip a pozorujte, jak vam zjednodusi praci v kuchyni. Véfime, ze
jakmile zjistite, jak je to uziteCné, stane se tato metoda vasim novym
kucharskym zvykem.
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Olej jako mistr kuchyné: Vice nez jen ingredience

Oleje jsou nezbytnou soucasti kazdé kuchyné, at' uz pro smazeni,
pecCeni nebo jako zaklad pro lahodné dresinky. Ale védéli jste, ze ne
vSechny oleje jsou si rovny a kazdy ma svuj specificky ucel?

Zlatavy poklad pro kazdé jidlo

Olivovy olej je znamy svou bohatou chuti, ktera obohati kazdy salat
nebo dokoncCi téstovinovy pokrm. Na druhé strané, olej s vysokym
bodem koureni, jako je napfiklad fepkovy nebo slunecnicovy, je idealni
pro smazeni, protoze dokaze vydrzet vyssi teploty bez toho, aby se
spalil. Kazdy olej pfinasi do jidel své jedineCné nuance, a proto je
dulezité vybirat spravné podle toho, co chystate.
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