Vyrabim maslo zasadné v pracce. Jiné uz jist
nechceme, to z obchodu nechutna dobre
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V obchodech v sou¢asné dobé nalezneme mnoho druh masla od
riznych vyrobcu. LiSi se od sebe trvanlivosti, obsahem tuku a
samoziejmé cenou. Vybere si kazdy, takze uz ho nemusime stloukat
doma, jako to delavaly nase prababicCky.

Prfesto mame nékdy dojem, Ze maslo uz nechutna tak ,,maslové“,
jako si to pamatujeme z détstvi. A mnohdy se zda, Ze se i hife
roztira. Mozna jsou na viné jen jiné vyrobni technologie.

Aby vase maslo bylo masloveéjsi

Jeho chut se bohuzel Casto nejevi vyrazna. Krajic chleba nebo
bramborovou kasi sice zvlacni a zjemni, ale vyraznéjSi maslovou
prichut si musime mnohdy domyslet. Mozna i vas obCas napadlo,
jestli byste si doma nevyrobili maslo, které by chutnalo Iépe, nez
unifikovana hmota ze supermarketu.

Jak nahradit maselnici?

VétSinou nas ale odradi nezkuSenost a neznalost postupu. Ani
maselnici uz asi doma nikdo neprechovava. Navic takova vyroba
pravdépodobné zabere i Cas, kterého se nam mnohdy nedostava.
Presto bychom pro vas jeden typ méli.

Vite, jak takova maselnice funguje? Jedna se o buben, ktery se
naplni smetanou, uzavie se a nasledné se otaci kolem vodorovné
osy. Ke stloukani dochazi, kdyz otacky jsou voleny tak, aby gravitace
pfevazovala nad odstfedivou silou. Nepfipomina vam to néco?
MoZzna to bude znit blaznivé, ale na tomto principu funguje i pracka.
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Mohla by vam proto byt pfi vyrobé vlastniho masla vitanym
pomocnikem. Stloukala by za vas a vy byste zatim mohli délat jiné
potfebné véci. Navic by nevznikl zadny neporadek, ktery byste
nasledné museli uklizet.
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Stlucte si maslo v pracce

Budete potrfebovat jen PET lahey, tenisku a povlak na polstar. Do
lahve nalijete smetanu, mate-li radi slané maslo, muzete ji troSku
prisolit. Hrdlo prekryjete potravinarskou folii a az pfes ni
zaSroubujete. Timto uzavérem zasunete lahev do tenisky a pro
jistotu cely tento konstrukt jesté zapnete do povlaku.

Teplota vody v pracce by neméla presahnout 30 °C. Protoze je vase
lahev dobfe jiSténa proti vyteCeni, nemusite se obavat ani stloukani
masla pfi souCasném prani pradla. Zabijete tak 2 mouchy jednou
ranou a usetfite za energie.
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Zdimani nastavte maximalné na 600 otadek za minutu. AZ pracka
dopere, vase maslo bude hotoveé. Vyndate lahev z povlaku,
rozfiznete ji a maslo vyjmete. Tvarové se sice tomu z obchodu moc
podobat nebude, ale chutové ho zcela jisté predci. A pokud
sezenete smetanu v akci, jeste usetffite.

Foto: Shutterstock

3/3



