V Palirné Radlik chtéji, aby byli Cesi na mistni koralky
hrdi
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Destilacni aparaturu jako oni nikdo dalSi nema. V Palirneé Radlik
chtéji, aby byli CesSi na mistni koralky hrdi

Pfi pfijezdu vas tu pfivita napis ,Kvasu zdar!®. Co totiz zacCina
zdarfilym kvasenim, koncCi palenkami, které sklizi jednu cenu za
druhou.

Story
Foto: Archiv Palirna Radlik

,Vitejte v katedrale,“fika destilatér Kamil Kutina poté, co vchazime
do hlavniho prostoru Palirny Radlik, kde posledni Ctyfi roky objevuji
dusi ovoce. Vlastné ji v nékdejSim vzorovém statku z prvni republiky
v Jilovem u Prahy objevuji uz od roku 1998. Ale teprve pred péti lety
se stfedoCeska palirna proménila v lihovar se zazemim, které badani
duchovniho razu umozfuje s mnohem veétsi preciznosti. A to, ze v
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loriském roce ziskala titul Palirna roku a za své tekuté pocCiny
pravidelné sbira Cetné ceny, dokazuje, ze se to zdejSim
destilatérskym mistrim skute¢né dafi.

KdyZ se Fekne palenka, vétSina obyvatel Ceska se mySlenkami
prenese do oblasti Moravy, kde maji ovocné destilaty hluboce
zakorenénou tradici. Na sklonku devadesatych let minulého stoleti si
vSak dva zemédélsti inzenyii Zdenék Musil a Libor Lacina fekli, ze
StfedoCesky kraj se kazdoro¢né pysni velkolepou urodou jablek a ze
by pfece spousta chalupaft a zahradkaru ocenila, kdyby mohla
plody ze svych stromu néjak zuZzitkovat.

V hospodarském staveni na kraji Jilového u Prahy si tak pronajali
prostor a zalozZili péstitelskou palenici Radlik, aby lidé méli se svou
urodou kam jezdit. Rozsahly objekt patfil rodiné HanuSovych, které
se vratil do vlastnictvi po pfevratu. Objekt byl dlouhou dobu soucéasti
JZD a jeho stav tomu také odpovidal. Musil a Lacina vsak vyuzivali
jen jednu jeho Cast, ve které nasli pro zaCatky péstitelske palenice
idealni zazemi.

Pofidili klasickou dvoukotlovou destilaCni aparaturu a tehdy jeste
zatapéli uhlim a difevem. Po okoli se zpravy o palenici rychle
roznesly a v dobé, kdy byla sklizer jablek na vrcholu, se pred
Radlikem délaly i nékolikahodinové fronty. Po tfech letech od
zalozeni palirny tak pfibyl i femesiny ovocny lihovar. A v roce 2002
se k zakladatelum pfidal Kamil Kutina, ktery se v prubéhu let
vypracoval na hlavniho destilatéra a nyni patfi k nejzkusenéjSim ve
svém oboru.
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Zdenék Musil, majitel a zakladatel Palirny Radlik
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,Peéstitelska palenice byla jen sluzba, postupné nas to tak logicky
lakalo k tomu vybudovat viastni lihovar. Ten pavodni byl ale maly —
rocnée jsme byli schopni udélat priblizné tisic lahvi. Jenze zajem byl
stale vétsi a vétsi,“ vypravi Kutina, kdyz stojime u plvodniho
oCouzeného dvoukotlového systému.

Kamil Kutina mu prezdiva Duchodkyné a vzpomina na to, jak bylo
slozité regulovat teplotu v dobé, kdy ho pohanél nevyzpytatelny
ohen, pozdéji pak o néco snaze ukocirovatelné plynové horaky
umozAujici pomalou destilaci. ,Od zacatku jsme fungovali jako
otevreny lihovar. Lidé sem mohli privézt svou urodu a klidné tady

cely den posedeét a sledovat, jak ovoce zpracovavame od myti az po

destilaci. A to se od zalozeni Radliku nezménilo,” fika Kutina.

Technologie, které jinde nenajdete

Jinak se toho ale zménilo hodné. Zajem o palenky z Radliku totiz v
prubéhu let stale rostl. Jenze aby mohli vyrobu povysSit na jinou
uroven, byla potfeba investice do nového vybaveni, pfedevsim toho
technologického. K té se ale majitelé lihovaru uchylili az v momente,
kdy mohli dosud pronajimany objekt odkoupit — stalo se tak v roce
2018 a od té doby se dély véci. Pomohla tomu i evropska dotace
ur€ena na rekonstrukci zna¢né zchatralé usedlosti.
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Musil, Lacina a Kutina se tak po letech mohli uchylit k tomu, ze
vybuduiji palirnu presné podle svych predstav. Ze spoji véechny
znalosti, které b&éhem uplynulych dvou dekad nasbirali, aby vytvorili
misto, kde se budou rodit jemné a aromatické palenky. Sami si tak
navrhli destilaéni aparaturu, ktera je v Cesku jedina svého druhu.
Spojuje vlastnosti jednokotlového systému s dvoukotlovym. Podle
Kutiny ma totiz kazdy své vyhody a nevyhody.

,Dvoukotlovy systéem dokaze zachovat nejvic aromatickych latek, ale
nema tak dobry Cistici efekt. Naopak jednokotlovy umi skvéle Cistit,
tolik ale neumi aromatiku. Takze jsme si rekli, ze kdyz je spojime,
vysledek bude délat presne to, co chceme. Podle naSich predstav
nam ho vyrobili v Kovodél JancCa a rad hrdé rikam, Ze jde o ferrari
mezi kotli,” usmiva se Kutina, zatimco se vedle nas skvi médéna
masinérie trubek a okének, ktera pfipomina ponorku z fantazie
Julese Verna.

Specialni systém dava Kutinovi moznost si s kazdym destilatem hrat
do nejjemnéjSich detailu. V prvni ¢asti se pracuje kvasem, ve spleti
trubek, chladi€l a kondenzacnich nadob probiha hrubé paleni, jehoz
soucasti jsou vSechny alkoholy z kvasu vCetné téch nezadoucich.
Téch se vysledny mok zbavuje ve druhé Casti, kde se znovu
prepaluje.
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Destilaéni aparatura umoznuje upravu nastaveni v pribéhu destilace

Diky tomu, zZe je destilaCni aparatura navrzena variabilné, muze
destilatér prepinat a palit destilat dvakrat jako v klasickém
dvoukotlovém systému. Nebo az pétkrat pfi vyuziti takzvané
rektifikacni nastavby typické pro jednokotlové systémy. Zménami v
nastaveni aparatury v pribéhu destilace tak cizeluje vyslednou chut.

,Destilat, ktery vytéka ven, ochutnavam béhem jednoho procesu tak
pétkrat. Zrovna dneska jsem délal jerabinovici. Nejprve zacala
vytékat trochu horka, tak jsem ji mohl Cistit tim, ze jsem menil
parametry v kotli. Kdybych mél klasicky systém, tuhle mozZnost vibec
nemam,“ vysvétluje unikatni fungovani Kutina a pfechazime jesté ke
tretimu systému, tedy kotli na sto litrt, kterému tady prezdivaji
Miminko. Vzhledem k menSimu objemu je urCen pfedevSim na
palenky v limitovaném mnozstvi.
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Na speciality si v Palirné Radlik skuteCné potrpi. Mezi stalicemi maji
asi 24 druht palenek. Od klasické slivovice, hruskovice nebo
merunkovice po raritnéjsi bezinkovici, jefabinovici nebo kdoulovici,
pracuji také ale s exotickym ovocem, jako jsou mandarinky, mango
nebo ananas. Rocné nyni vyprodukuji deset tisic lahvi. U nékterych
druht plodu pfitom rozhodné neplati klasicka poucka, ze z deseti kilo
kvasu Ize vypalit jeden litr palenky.

Foto: Archiv Palirna Radlik
Aparaturu si v palirné navrhli sami

, 1reba v pripadé takovych jerabin potfebujeme na jeden litr dvacet
kilo kulicek. Jerabiny pritom nikde nekoupite, kdyz tak maji sezonu,
do samosbéru se zapojime uplné vSichni, a jeSte zaukolujeme
brigadniky. S bezinkami je to uplné stejné — a nase bezinkovice je
navic unikatni tim, Ze pro ni zakladam kvas nejen z plodd, ale také z
kveta. Diky tomu mi jeji viiné pfipomina ¢asy, kdy babiCka délala
mou oblibenou kosmatici,” rozplyva se destilatér.

Teplota, to je o€ tu bézi
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Pravé diky neotfelym specialitam se palirna z Jilového u Prahy
dostala do povédomi fajnSmekrd. A také diky tomu, ze maji zdejSi
palenky skutecné vytfibené aroma. Za to vdéci nejen zminénému
Jferrari“ kotli, ale také dalSim vychytavkam, které Kutina pfi exkurzi
po palirné zalibné popisuje. Kromé infrazaricu, diky nimz je mozné
destilovat s naprostou preciznosti, je to také nékolik vinifikatora.

,Jsme jediny femesiny lihovar v Cesku, ktery kvasi ovoce ve
vinifikatorech. Jsme mala komunita, je nas asi ctyricet, takzZe si tyhle
véci fekneme. Vinifikatory se pouZzivaji v modernich vinarstvich a s
Jejich pomoci se da délat fizené kvaSeni. KdyZ jsme se na néj vinaft
ptali, vysvetlovali nam, zZe kvaSeni pri nizSich teplotach zachova
mnohem vic aromat. A kdyz to funguje u vina, pro¢ by to
nefungovalo také u ovoce do palenek?” priblizuje Kutina.

Vinifikatory navic mohou kvas pfi idealni teploté patnacti stupri
Celsia neustale promichavat, diky Cemuz se aroma rozprostre napfic
celym objemem. Kutina vysvétluje, Ze mozna i z toho ddvodu se
jejich vinovice pravidelné umistuje na prvnich mistech v soutézich
palenek, kde by Cloveék Cekal, ze bude dominovat spiSe ,svata
trojice®, tedy slivovice, merunkovice a hruskovice. ,Kdyz jsme s ni
vyhrali poprve, bylo to naprosty skandal,”“ sméje se Kutina.
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Destilacni aparatura pripomina fantaskni ponorku

Expertizu ma Palirna Radlik také v palenkach z dubovych sudu —
jejich vinovice z dubového sudu viloni ziskala titul Palenka roku.
Sudy maji umisténé na pudé a Kutina si pochvaluje, Ze i kdyz jde v
kazdém pripadé o stejny druh dfeva, kazdy sud je trochu jiny. A diky
tomu, ze palenka dycha skrz sud, v béhu Casu se krasné zjemnuje a
zaroven ziskava zajimavé chutové profily. MUze byt kofenita,
ofechova nebo lehce karamelova.

,Musime ale také pocitat se ztratou, které se rika darn andelum.
Andelicci nam totiz radi upiji, takZe oxidaci se ze sudu roc¢né ztrati
asi pét procent alkoholu. Kdyz jsem délal sedmilety konak, takove
vrcholné dilo moji tvorby, z padesatilitrového sudu jsem stocil jen
tricet litrt1. Ale tak to prosté chodi,“ kr¢i rameny Kutina.

V rozmanitosti je krasa

9/12


https://cc.cz/wp-content/uploads/2023/01/5-destilacni-aparatura.jpg

Zminény konak nazval destilatér Opus Magnum. Jednak v Jilovém a
jeho okoli pusobil Edward Kelley, znamy alchymista ze dvora
Rudolfa Il. Snazil se zde vyrobit elixir mladi, jemuz se prezdiva
prave opus magnum neboli velke dilo. Jednak Slo ale skuteCné o
destilatérovo vrcholné dilo, které si prosté pravé takovy nazev
zaslouzilo. Do obéhu Slo pouhych 100 lahvi a jedna se prodavala za
Ctyfi tisice korun. Zmizely v fadech hodin a dnes se jedna lahev na
trhu s alkoholem pohybuje asi za 25 tisic.

Kromé jiz zminénych exotickych surovin nyni Kutina experimentuje
také se sladem. UZ rok na pudé v nékolika sudech po portském viné
a americkém bourbonu zraje whisky. | kdyz zatim se tak moku, ktery
se ukryva v utrobach sudl, nesmi oficialné Fikat. Pojmenovani si
zaslouzi az ve chvili, kdy bude alespon tfi roky stary.

Alfou a omegou v Palirné Radlik ale budou vzdy pfedevsim ovocné
palenky. | tém tady vtiskavaji investicni potencial, jako tomu bylo
napfiklad v pfipadé projektu Limited Art Edition. Slo o spoleény
projekt palirny a pfednich ¢eskych vytvarnych umélcu, ktefi pro
deset palenek vytvorili autorska dila.
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Pro Limited Art Edition navrhli Cesti vyznaCni umeélci krasné etikety

,Napriklad Tomas Cisarovsky se pro kdoulovici inspiroval Feckou
mytologii a na etiketu vyobrazil Herkula, ktery ukradl kdouli z
Hesperidiny zahrady. V predstavivosti Jifiho Slivy, kterému jsme
nemohli sverit nic jiného nez slivovici, se zrodila palma plodici
Svestky nazvana Palma de Sliva,“ pfiblizuje Jakub Musil, syn Zdenka
Musila a dalSi dulezita soucast tymu Palirny Radlik. TFfi sta korun z
kazdé prodané lahve palirna darovala Ceské akademii vytvarného
uméni (CAVU) na realizaci druhého roéniku Cen CAVU.

Jen pfi letmém nahlédnuti pod poklicku — nebo spiSe pod viko —
destilaCniho aparatu Palirny Radlik je tak zfejmé, zZe se tady neboji
experimentovat, na paméti vSak ale maji stale sveé prvotni poslani,
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se kterym puvodni malou palirnu zacali pfetvaret v mnohem
sofistikovangjSi alchymistickou laboratof. A pravé diky malym
femeslnym palirnam, jako je ta v Jilovém u Prahy, se méni vnimani
palenek napfi¢ Ceskou republikou.

,Déje se to az v poslednich letech. Remeslu se vénuji dvacet let a
byl jsem uz neStastny z toho, Ze se to nehybe. Ale ted’ uz konecne
zacCiname byt jako narod hrdi na nase destilaty. A dava to smysl.
Nase tradice neni rum ani whisky, ale pravé ovocné destilaty. Jsme
Jedna z mala oblasti, kde roste tolik druht ovoce v takovem
mnoZzstvi. Takze dava smysl, abychom tady pilovali pravé tohle
remeslo,“ uzavira Kamil Kutina a kolem nas voni Cerstvé vypalena
jefabinovice z plodl nasbiranych ve StfedoCeském kraji.
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