USA schvalily kureci maso vypéstované v laboratofi z
rakovinnych bunék. Jste pripraveni na nadorové
nugetky?
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(Ethan Huff, Natural News ) Umeélé kureci maso péstované v
,bioreaktorech” z nerezavéjici oceli je dalsi véci, ktera se diky
americkému Utadu pro potraviny a 1é¢iva (FDA) dostava na
americky potravinovy trh.

Zkorumpovana federalni regulaéni agentura dala zelenou nejen
jednomu, ale hned dvéma riznym laboratornim vyrobkiim z
,kureciho masa“ pro lidskou spotrebu. Prvni je vyrabén spoleénosti
Upside Foods a druhy spole¢nosti GOOD Meat, obé se sidlem v
Kalifornii (Good Meat ma také kancelar v Singapuru).

Minuly rok agentura FDA oznamila, Ze laboratorné ziskané ,kure“
vyrobené spole¢nosti Upside Foods je ,bezpecné ke konzumaci®, coz
znamena, ze spoleénost jej mize brzy zac¢it hromadné vyrabét pro
spotrebitelsky trh.
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,INa vyrobu umelého masa spolecnost Upside Foods odebira bunky z
tkani zivych zvirat a tyto bunky pak pouziva k péstovani masa v
nadrzich z nerezavéjici oceli znamijch jako bioreaktory,” vysvetluje
jedna zprava .

Agentura FDA hrdé€ oznamila, ze nema ,,zaddné dalsi otazky* o
bezpecénosti faleSného masa od firmy Upside Foods, které komisar
Robert M. Califf prohlasil za bezpe¢né pro lidskou spotiebu.

,Svét zaziva potravinovou revoluct, rekl Califf.

»~Pokrok v technologii bunécnych kultur umoznuje vijjvojarim
potravin pouzivat zivoc¢isné bunky ziskané z driibeze a morskijch
plodii pri vyrobé potravin, pricemz se ocekavd, ze tyto produkty
budou v blizké budoucnosti pripraveny pro americky potravinovi)
trh.

(Souvisejici: Prohlédnéte si predchozi zpravodajstvi z minulého roku
o ohavnosti zndmé jako ,maso” péstované v laboratori a pro¢ byste se
mu méli za kazdou cenu vyhybat.)

Komisar FDA Robert M. Califf fika, ze hlavnim cilem agentury je
propagovat faleSné potraviny

Califf dale pochvalil primysl na vyrobu faleSného masa za podporu
vlastni mise FDA, ktera zjevné zahrnuje schvalovani vseho, co je
syntetické a pro lidi nezdravé.

,Cilem FDA je podporovat inovace v potravinaiskiych technologiich,
pricemz vzdy bude nasi pruvni prioritou bezpecnost potravin
dostupnych pro americké spotiebitele,” priznal Califf.

Zakladatelka a generalni reditelka firmy Upside Foods Uma
Valetiova verejné oslavila rozhodnuti FDA a oznacila jej za skutecné
dobrou véc pro zisk spoleénosti.
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Pokud jde o firmu Good

Meat, agentura Reuters VYLIECTE
pochvalila rozhodnuti FDA §T|"|'N U
uéinit z jejich produktu ZLAZU
druhy ,,péstovany masny
, « , a zbavte sa
vyrobek® dostupny na trhu. P
unavy

¢i priberania

»~Kureci maso od firmy
Good Meat je druhym umele
vypeéstovanym masnym
vyrobkem, ktery dostal od
FDA ,list bez otazek* (schvdlenti) poté, co kalifornska spolecnost
Upside Foods loni v listopadu dostala zelenou od regulatoru pro sva
kultivovana kurect prsa,”hlasi faleSna média hlavniho proudu.

,List znamend, ze FDA akceptuje zaver spolecnosti, Ze jeji vyrobek je
bezpecny pro lidi.*”

Stejné jako v pripadé spolec¢nosti Upside Foods, FDA uvedla, ze nemé
,V soucasné dobé zadné otazky o zavéru spoleénosti Good Meat, Ze
potraviny sloZené nebo obsahujici kultivovany material kurecich
bunék jsou stejné bezpecné jako srovnatelné potraviny vyrobené
jinymi metodami.*

Meéjte na pameéti, Zze FDA vam stale nedovoli kupovat a prodavat
prirodni syrové mléko nebo maslové vyrobky. Tyto zdravé potraviny

jsou podle agentury ,nebezpecné®. Ale faleSné maso vypéstované v
laboratofri? Bez problémii!

Spojené staty americké jsou nyni blize nez kdykoli predtim k tomu,
aby se faleSné kureci maso a jiné faleSné masné vyrobky dostaly
nejen do regali obchodd, ale také do jidelnich listki restauraci.

Je pravdépodobné, ze v blizké budoucnosti budou jakékoli masné
vyrobky objednané ve standardni restauraci obsahovat syntetizované
ingredience, které vypadaji, voni a chutnaji jako skute¢né véci — a
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pravdépodobné o tom ani nebudete védét, protoze regulaéni arady
jsou znamy tim, Ze nevyzaduji spravné oznacovani takovych véci .

Zaver

,Irva dva tiyjydny, nez se vypéstuje jedno kure, tisic kurat nebo 100
000 kurat ,“ rekla Valetiova médiim o tom, jak dlouho trva, nez se
kuteci maso jeji firmy vytvori v laboratornim bioreaktoru.

Mocnosti méni vSe v ohavnost, véetné jidla, kterym krmite svoji
rodinu. Chcete-li se dozvédét vice, navstivte stranku
Frankenfood.news .
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Souvisejici ¢lanky

e 5 potravin, které jsou pouze napodobeninou skutec¢né potravy, a
proto byste je neméli jist

e Rusko-ukrajinska krize miuize drasticky zvysit ceny zakladnich
potravin
 Firma vyrabéjici jedy pro Vietnamskou valku i holocaust dnes

vyrabi 1éky a potraviny

e Pokud konflikt na Ukrajiné skoro neskonci, cely svét bude
hladovét
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