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Cesi prisli na novy zpusob vyuziti peéiciho papiru.
Tohle je naprosto skvélé
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Co Cech to kutil. Nebyli bychom to my, abychom nevymysleli sto a
jeden zpiisob, jak vyuzit pecici papir. Protoze pokud jste se az doted
domnivali, Ze se hodi tak akorat na peceni, tak jste se Seredné spletli.
Honem si kupte dalsi roli, a ¢téte, jak netradi¢né se da pouzit.

Dosel vam balici papir?

Tuhle situaci urcité znate. Mate koupeny darek, ale na balici papir
nebo darkovou tasticku jste zapomnéli. Snadna pomoc, velmi efektni
dojem ude€la obycejny pecici papir prevazany provazkem. Kviili jeho
priuhlednosti mozna budete potrebovat vice vrstev, ale dar je
zabaleny, navic urcité nejoriginalnéji ze vsech.

Sup do mrazaku
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Pecici papir vyborné poslouzi v mrazaku. Kdyz zamrazujete
napriklad platky syrového masa, prolozte je pecicim papirem, nez je
vlozite do sacku nebo nadoby. Tim zajistite, Ze maso ztistane
odde€lené i po zamrznuti, coz vdm znac¢né usnadni jeho rozmrazovani
a nasledné porcovani.

Poradek predevsim

Neznam nikoho, kdo by si uzival velky tklid kuchyné. S pecicim
papirem to bude o mnoho snazsi. Az pristé vytrete skrinky, vylozte
jejich dno pecicim papirem. Pak klasicky naskladejte nadobi. Veskera
kuchymnska Spina, ktera se bere neznamo odkud, uz nebude
znecistovat vasi linku. Pri pristim tklidu papir prosté jen vyhodite a
vymeénite za novy.
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Netradicni tabule

Az budete cekat hosty, a zvlasté pokud prijdou i malé déti, rozvinte
na stil misto béhounu pecici papir. V kombinaci s vhodnymi
dekoracemi vypadéa skutecné efektné, navic jej po pouziti jednoduse
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vyhodite. Kdyz na stiil pridate jesté pastelky, mtizou se docela slusné
zabavit i ti nejmensi.

DIY zdobicka

Potrebujete nazdobit pernicky nebo susenky, ale nemate ani
zdobicku, ani sacek na zdobeni? Nezoufejte a shhnéte po pecicim
papiru. Vyroba se muze zdat slozit€jsi, ale vysledek stoji za to. Pro
inspiraci zhlédnéte navody na internetu.

Pecte v papiloteé

Aby maso ¢i ryby ziistaly pri peéeni Stavnaté, vlozte je do kapsicky
vyrobené z peciciho papiru, tzv. papiloty. Kdyz navic maso posypete
cerstvymi bylinkami nebo zakapete citronem, neodola vasi kuchyni
nikdo.
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Nenechte si ujit
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