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CESKO: Nedavno jsme s kamaradem, vyué¢enym sladkem a
prvotiridnim domovarecénikem piva, navstivili pivni
slavnosti na “Zivitelce”. Plan byl jasny, proliznout si co
nejvic piv a vystavit je tvrdé, lec¢ spravedlivé kritice.

Prosté udé€lat si prehled, o produkci malych i velkych pivovarii, kdo
co vari a v jaké kvalité. Ne zZe bychom prehled nemeéli, vénujeme se
tomu jiz nékolit let. Jen letos jsme ochutnali vic nez 300 rtznych piv.
Asi, priblizné. Pockat, pockat! Jak tak nad tim premyslim, ono to
bude mnohem vyssi ¢islo. Jen na vyleté v Barceloné€ jsem za dva dny
navstivil dva malé pivovary a v mistnich pivnich barech jsem dal
péknych 16 riznych kouskii. A pak nase pivni degustace, letos jsme
se vénovali piviim z Némecka (bavorskym, mnichovskym, bocktim),
Italie (priamyslu i craftu), Polska, Rakouska (pils, marzen,
Videnskému lezaku), Belgie (lambik, kriek), USA (hlavné IPA a
NEIPA), Slovenska a Francie. Vzdy nejméné 8 vzorki od stylu, ¢i
zemé ptvodu. A samozrejméeé hromadu ¢eskych piv. Takze asi 600.
No ty vole! Chlastame dost. Jak vydite na predsudky netrpime a
zadny pivni styl nam nenti cizi. A protoze opakovani je matka
moudrosti, je tfeba neustale cvicit a udrzovat se v kondici. Kamarad
je v obraze o néco vic, neb se pivu vénuje skoro profesionalné a dyl
nez ja. Ja jsem zas hrdym vlastnikem obchodu s alkoholem. Uz 27
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let! Nejen, ze alkohol prodavam, ale taky ho celkem dost chlastam.
Tedy piju. Chlastadm, piju. To zni dost blbé. Degustuji! To zni
mnohem lip. Absolvoval jsem ve svém Zivoté uz vselijaké ochutnavky,
Skoleni ( nejen jako ucastnik, ale i jako poradatel ), exkurse ( rtizné
po svété ), senzorické testy a degustacni komise. Taky jsem navstivil
mnoho veletrhti a vystav s alkoholem ve vSech jeho podobach. Nikdy
nepiju sam, vzdy jen ve spole¢nosti. Coz je velmi dulezité, protoze mi
to umoznuje mit prehled o chutich ostatnich a upozad'uje to
presvédceni, ze jedina spravna chut je ta moje. A vérte, ze
presvédceni, ze jedina spravna chut je ta moje, ma spousta lidi.
Takze, suma sumarum, si myslim, zZe ku spravedlivé kritice mame s
kolegou potrebnou kvalifikaci. No a ja, kdyby jsme meéli ministerstvo
chlastu, bych klidn€ mohl byt ministrem.

Vybaveni pivnimi degusta¢nimi sklenicemi a patti¢nou hotovosti,
jsme vstoupili do raje milcii piva. Na “birfest”. Jenze raj se nekonal.
Peklo sice taky uplné ne, ale plameny pekelny nas doslova olizovaly.
Organizacné to bylo vporadku. Lidi spis min, fronty u vyéepi zadny,
takze pohoda. Vycepni a vycepnice u jednotlivych pivovart celkem
sympataci. Atmosféra velmi dobra, milci piva v harmonii, nikde
zadna rvacka a u pisoart jsme si davali dZzentlmensky prednost.
Pocet a kvalita pivovovart pro vytvoreni si prehledu o ¢eském
pivovarnictvi naprosto dostacujici. Na ¢epu, ¢i pipé€, jak kdo chcete,
byla nabidka pestra. Ale preci jen, prevazovaly spodné kvasena piva a
to v riaznych podobach. Bylo rozhodnuto. Dnesni vecer vénujeme
spodnakiim, tedy lezaku. Kde tedy byla chyba? V pivu! Pratelé v pivu
a jediné v pivu.

Kazdy z nas pije pivo z jiného diivodu a k jiné prilezitosti. Nékdo na
zizen, nékdo se z n€j chece prachsprosté vozrat, nékdo ho pije jako
spoleéensky napoj, nékdo ho rad k jidlu, pro nékdo je pivo Bozi dar a
predmét viry. To se tyka hlavné milovnikt plzinky. Ti jsou viibec
zvlastni skupina, tplné klidné bych je nazval pivnimi
fundamentalisty. Dalo by se najit jisté spousta diivodu a prilezitosti
proc¢ a jak pivo pit. Ale pozor! Kazdy z téch divoda vyzaduje jiny styl
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piva. Nejvic nesnasim takovy ty chytraky, co tvrdi, Ze to a to pivo stoji
za hovno, protoze jich na zizen nemiize vypit osm. Co jich takovych
je! Na zizen si asi nebudete davat Russian Imperial Stout, kde se
obsah alkoholu pohybuje okolo 10% objemu. To je pivo pro chut.
Idealné se popiji za dlouhého zimniho vecéera u krbu, pri poslechu
Musorgského. Na zizen je nejlepsi pekné vychlazena rizna desitka,
pripadné jedenactka. Ale co by mélo byt pro vSechna piva spole¢né,
je Cistota stylu a senzorickych vlastnosti. Neboli, pivo by mélo byt
dobre uvarené a chut piva by meéla byt ¢ista a jasné vyjadrovat
charakter daného stylu. A tady zac¢ina problém. Prakticky vSechny
lezaky na zminéném birfestu vykazovaly néjakou tu vadu. Cest a
slava vyjimkam. Ale téch moc nebylo. Cesky lezdk ma mit vyrazny
sladovy charakter, chmel mé byt do piva dobre vkomponovan a nema
byt dominatni slozkou viin€ ani chuté. I kdyz vyraznéjsi horkost je
tolerovana. Celkové ma mit Cesky lezak velmi dobrou pitelnost a
obsah alkoholu okolo 5%. Nu, cht€li jsme si pochutnat, ale stalo se z
toho Skoleni v pivnich vadach. Takze se s vami o to hezky podélim.
Vady popiSi ve zjednoduseném rezimu, nebudu zde zabihat prilis do
detailu, at to neni necitelné dlouhé.

Nejcasteji se vyskytoval diacetyl. Ten se projevuje vyraznou viini
masla. U Ceského lezaku byva tolerovan a snad i vyzadovan, ale
nemél by presahnout uréitou mez. A tu, nékteré pivovary presahlyio
nékolik radi. Vétsinou za to mize kratky var, prilis rychlé stoceni
piva z kvasnic a kratka doba lezeni. TakZe Setreni energiemi.

Dalsi castou vadou byla bakterialni infekce. Ta miize za nakyslou
vini, pripominajici ocet, kyselé zeli a odpad. Tady je nejcastéjsi
pri¢inou nedostate¢na sanitace varného zatizeni. Setfi se vodou,
energiemi, pripadné ¢asem. Dost mozna za to mtizZe i lenost sladka a
jeho pomocniki pri sanitaci pivovaru. “Bakterie” se vyskytuje ve vétsi
mire u malych pivovari. Ale pozor! Nékdy nemusi byt vinnen
pivovar! Na viné miize byt i hospodsky a Cistota jeho vycepu.
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Vysoké estery v pive je dalsi vada hojné se vyskytujici. Projevuje se
hlavné vini po bananech a ovoci. V pseni¢ném pivu je zadouci,
ov$em nikoliv v Ceském lezaku. Vétsinou za to miiZe vysoka teplota
kvaseni, pripadné Spatna prace s kvasnicemi. Pri¢ina je vétSinou v
chybéjici tepelné regulaci a nevédomosti sladka.

Dalsi z vad je plesniva chut i viin€. Za tu vétSinou muze kvaseni a
zpracovavani piva ve vlhkém a zatuchlém prostredi. Obzvlasté jsou
na to nachylné otevrené spilky. Pripadné miize byt plesnivy slad.

Z mnoha piv byl citit papir, pripadné mokra lepenka. Dalsi z ¢astych
vad. Ta se hojné vyskytuje u malych i velkych pivovart. Vznika
hlavné za vysokych teplot pri lezeni, pripadné skladovani. Miize
vzniknou i pridavanim vody do hotového piva, coz se tyka velkych
pivovari, které pouzivaji redéni piva vyssi stupnovitosti na nizsi. U
malych pivovarti nedostatecna temperace lezackych prostor. Takze
opé€t Setfeni energiemi.

Vine zeleniny je také vada, miize za ni dimetylsulfid, zkracené DMS.
Coz je vada vznikajici obecné Spatnou technologii vareni. VétSinou
kratkym varem, dlouhym chlazenim mladiny na zakvasnou teplotu.
Tady je to jednoznacné nevédomost sladka. Vyskytuje se ¢astéji u
malych pivovart.

Tak asi tak. Dalo by se jesté pokracovat, ale pro zakladni prehled to
staci. VySe vyjmenované chyby byly nejvic zastoupeny a jsou asi
nejvétsim problémem Ceského leZaku. U nékterych pivovart jste si
vystacili i s jednim pivem a dostali jste zakladni prehled o skoro
vSech pivnich vadach. A jesté vam u toho vycepni rekl, ze takhle méa
chutnat poctivy pivo. Stacilo privonét a rovnou jste Sli k vylevce. Pit
nebylo treba. Jo, jo! Az takhle Spatny néktery piva byly. Ale nemély to
tak vSechny pivovary, to je potreba rict. Byly pivovary co mély uplné
mizerny aplné vSechny piva. Néktery pivovary mély jedno, dvé piva
velmi dobry a ostatni mizerny. Jiné pivovary zas mely kompletné ve
vSech pivech vyrazny diacetyl, takze maslo, ale jinak mély piva Cista a
dobre pitelna. To se tykalo hlavné velkych pivovarti. Obecné lze rict,
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ze craftové pivovary (¢ti malé pivovary) maji lepsi svrchné kvasena
piva nez spodné kvasena piva. Celkem bézné maji malé pivovary na
jedné pip€ pomérné dost mizerny lezak a na druhé skvélou IPU.

Nebudu zde jmenovat, pivovary s mizernou produkci, nechci nikomu
skodit. Treba se jim to nepovedlo jen pro jednou nebo nebyl dobre
sanitovany sud, ¢i vycep. Stane se. Ale taky dobre vim, ze tam byly
pivovary, které vari bidu dlouhodobé. Ale co, kdyz na to maji
zakaznika. Jejich plus. Kazdému co jeho jest. Hanit nechci, ale
pochvalit mtizu. Toho vecera, z velkych pivovart vyhral Samson.
Cist4, charakterni piva, presné ve stylu Ceského lezaku. Jejich
nachmeleny lezak bych se nebal nazvat jednim z nejlepSich ceskych
priamyslaci. Cisté pivo bez jediné vady. Vineé sladu podtrzena
prijemnou viini chmele. Chut pln4, sladova s jemnou horkosti a
vynikajicim rizem. Ta jemna horkost je diilezita, protoze dnes je
trend varit piva s vyraznou horkosti. Tenhle trend razi hlavné velké
pivovary a to z jednoduchého diivodu. V “prechmeleném” pivu totiz
schovate vétsinu vad. A pak, vysoka hotkost do Ceského lezaku
nepatri. Z craftovych pivovari bych pochvalil Axiom. Na maly
pivovar velmi dobry lezak a viibec vSechny pivni styly. Rozhodné
nejlepsi kolekce piv.

Co fict zaverem? Je to bida! A kdo za ni mtaze? No, kdo asi?
Konzumenti Gambacii, Kozlikii a Plzinek, kteri o sobé tvrdi, ze pivu
rozumi, protoze ty své Gambace, Kozliky a Plzinky pijou jiz 1éta a
hodné. Rozumi tomu ani hovno! Nepoznaji Zubra od Plzné. To, ze
obden vypijete ve svoji oblibeny knajpé deset kusti primeérny (a to
Gambac¢ s Plzinkou jsou) primyslovy jedenactky, z vas znalce nedéla!
Ba dokonce, témhle pivarim ta primeérna kvalita vyhovuje.
Nejdiilezit€jsi je cena, pitelnost a aby si mohli dat, téch svejch vosum
kouskii. A to je ten diivod, pro¢ vétsinovy pijak piva hovno pivu
rozumi a tak nevytvari zadny tlak na kvalitu primyslovyho piva a
tudiZ ani na craftové pivovary. A proto je Cesky lezak tam kde je.
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Upozornéni: Tento ¢lanek je vyluéné nazorem jeho autora. Clanky,
prispévky a komentare pod prispévky se nemusi shodovat s postoji
redakce cz24.news. Medicinské a 1ékarské texty, nazory a studie v
zadném pripade nemaji nahradit konzultace a vysetreni 1ékari ve
zdravotnickém zarizeni nebo jinymi odborniky.

6/6


https://dfens-cz.com/bida-ceskeho-lezaku/
https://cz24.news/donate/

